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PROBLEMY WROCLAWSKIE] GASTRONOMII
W DRUGIE] POLOWIE LAT SZESCDZIESIATYCH XX WIEKU
W SWIETLE DONIESIEN I KOMENTARZY PRASOWYCH

Gastronomia, podobnie jak kazda niemal dziedzina zycia spolecznego w okresie
PRL, podlegata scistym regulacjom 1 nadzorowi aparatu panstwa — byla elementem
gospodarki centralnie planowanej. W 1948 roku nastapito upanstwowienie prawie
wszystkich zakladéw, w tym rowniez w zdecydowanej wigkszosci gastronomil.
Nadzor i kontrole nad ich funkcjonowaniem sprawowalo Ministerstwo Handlu We-
wnetrznego', gdzie specjalny Departament Zywienia Zbiorowego byt odpowiedzial-
ny za organizowanie przemystu gastronomicznego w Polsce. Zywienie zbiorowe
bylo wazne takze z punktu widzenia ideologicznego. Zdecydowane] zmianie ulegla
rola kobiety w PRL, ktora w nowej rzeczywistosci obarczona zostala nowymi, waz-
nymi zadaniami. Jej miejsce bylo odtad w fabryce, w biurze oraz na innych ,,odcin-
kach™, nie za$ jak dawniej w kuchni czy w domu®.

Podstawowa jednostka organizacyjna gastronomii byty wowczas zakiady gastro-
nomiczne, nazywane takze zakladami zywienia zbiorowego, z reguly wchodzace
w skiad przedsigbiorstw gastronomicznych, badz bgdace czgscia spotdzielni (m.in.
Spotdzielnia Spozywcdw ,,Spotem™). W niewielkim zakresie funkcjonowaty row-
niez prywatne zaklady gastronomiczne, zrzeszone w Naczelnej Radzie Prywatnego
Handlu i Ustug, Ich rodzaje byly $cisle okreslone: 1. Zaktady gastronomiczne: a) re-
Stauracje, jadlodajnie i bary restauracyjne; b) samoobstugowe bary szybkiej obstugi
(‘v_’v tym mleczne), przekaskowe oraz uniwersalne; ¢) kawiarnie, herbaciarnie, cukier-
nie, winiarie, miodosytnie i piwiarnie oraz odpowiadajace im bary samoobsiugo-
We, bary rozrywkowe 1 bary alkoholowe. 2. punkty gastronomiczne — bufety, sma-
Zalnie, pijalnie i lodziarnie’. Nowym elementem byty powstajace glownie w latach

——

) Nazwa ministerstwa w niektorych latach podlegata pewnym modyfikacjom.

= Zob.: T. Czekalski, Czasy wspolczesne, w: Obyczaje w Polsce. Od sredniowiecza do czasow
'1'-‘*'f?fie’r.':f:_ﬁ'n_t-'rfr. pod red. A. Chwalby, Warszawa 2008, s. 378.

~ .Monitor Polski™ 1974, nr 28, poz. 171: Zarzadzenie Ministra Handlu Wewnetrznego i Ushug
W sprawie rodzajow 1 kategorii panstwowych zakladow i punktow gastronomicznych; zob. takze: Ku-
<hay» gastronom, pod red. M. Niczmana i in., Warszawa 1968, s. 39.
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szescdziesiatych XX wicku klubo-kawiarnie, ktérych celem bylo nie tyle zbiomw
zywienie, co raczej zapewnienie mtodziezy wiejskiej miejsca spotkan, namiastki zv._
cia miejskiego, kulturalnego. Laczyly one w sobie cechy swietlicy, sali telewizyjne i
1 bezalkoholowego baru, ich liczbe szacowano na ponad dziesigc tysiecy®. Istotn n
novum lat pigédziesiatych i szes¢dziesiatych byly bary samoobstugowe — z poczatky,
zjawisko nowoczesne i awangardowe. Nowa propozycja byla zaprzeczeniem do-
tychczasowej tradycji gastronomicznej, wychodzita jednak naprzeciw zapotrzeh 0=
waniu i nowemu stylowi zycia®. Oprocz rodzajéw rozrézniano takze kategorie (Lux,
LILIIL IV 1 V).

Mimo precyzyjnie opracowanych norm i kategorii, praktyka zycia codzienne.
go, jak to zwykle bywa, byta czesto inna. Mankamenty i konsekwencje gospodarki
planowe;j to niedobory i zla organizacja zaopatrzenia; natomiast pogarszajaca si 3

o

wydajnosc produkeji gastronomiczne; i jej zta jakodé to skutek centralizacji. W pew_'-'

nym momencie zdecydowano o wstrzymaniu produkcji wyrobow gastronomicznych
w wielu matych zakladach, ktére odtad zajmowaty sie jedynie ich podgrzewanjen_l_r:
1 sprzedaza. W wiekszych miastach powolywano do zycia tzw. Centralne Przygo-
towalnie Gastronomiczne, ktore prowadzity produkcjg tych wyrobow i rozsylaly je
do poszczeg6lnych lokali, gdzie indziej natomiast role takiej przygotowalni spelnial
jeden z wigkszych zakladow gastronomicznych®. :
Zasadniczym i najczesciej przewi jajagcym sie problemem aprowizacyjnym Polski
Ludowej byly braki na ryku migsnym’. W lipcu 1959 roku Ministerstwo Handlu
Wewnetrznego wprowadzilo dzien bezmigsny — poniedzialek, kiedy to w iadnynil' -
zakladzie gastronomicznym nie serwowano potraw migsnych. Oprocz nadzoru ofi-
cjalnego, panstwowego, zaklady gastronomiczne podlegaty réwniez tzw. nadzorowi
spotecznemu, ktérego celem byto :

zabezpieczenie interesow konsumentéw | odbiorcow ustug gastronomicznych;
usprawnienie pracy i usuniecie niedociagnie¢ w dzialalnogci ustugowej; pomoc
W wykrywaniu naduzy¢ w tym zakresie na szkodg panstwa i ludnosci, a takze usuwa-
nie przyczyn ich powstawania®,

Funkcje tzw. kontrolera spolecznego mogla pehié osoba o nicposzlakowanej

opinii, odznaczajaca si¢ wysokimi zaletami spoteczno-etycznymi. Bylo to pole do
popisu dla wielu maniakalnych jednostek’.

* K. Kosinski, Historia pijansiwa w czasach PRL, Warszawa 2008, s. 41].
* T. Czekalski, Czasy wspolczesne, s. 379.

* Kucharz gastronom.... s, 55.

" Spekulacje w te) dziedzinie Scigano z calg stanowczoscig. Przykladem moze byé tzw. , Afera mig- _
sna” z 1964 r. Oskarzono wiedy ok. 400 oséb o fatszowanie faktur i kradzies migsa na masowa skalg.
Zapadl wtedy jedyny w historii Polski wyrok $émierci za przestepstwo gospodarcze. Zob.: D. Jarosz.
M. Pasztor, Afera migsna — fakty i konteksty, Torun 2004.

* .Monitor Polski™ 1964, nr 70, poz. 324: Uchwala Rady Ministrow i Centralnej Rady Zwiazkow
Zawodowych w sprawic spotecznej kontroli handlu, gastronomii i niektérych uslug.

* Ciekawe przyklady dzialalnosci spolecznych kontroleréw przedstawia: E. Redlinski. Nikiformy,
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W wickszo$ci zaktadow gastronomicznych, oprécz potraw, podawano alkohol.
Troska wtadz bylo, aby pochodzit z legalnego zrodta i byt wiasciwie odmierzany.
Minister zarzadzit takze, ze otwieranie butelek ma odbywac si¢ wylacznie w obec-
noéci konsumenta, odmierzac za$ na kieliszki mozna tylko wtedy, gdy klient zamowi
iloS¢ mniejsza niz znajduje si¢ w oryginalnym opakowaniu'’. Nieuczciwosc kelne-
6w i bufetowych nie jest rzecza nowa, wystepowaly wiec przypadki, kiedy zaniza-
no wage migsa, zamiast lepszego podawano nizsze) Jako$ci lub nieSwieze, jezeli zas
chodzi o alkohol dolewano do niego wodg, zanizano objetosc, podmieniano drozsze
qunki na tansze''. Dominowatly zdecydowanie polskie wyroby spirytusowe, z czysta
wodka na czele'?. Panstwo, ktore czerpato zyski z produkceji 1 sprzedazy napojow
alkoholowych, prowadzito jednoczesnie szeroko zakrojong akejg antyalkoholowg".

Wroctaw po 1945 roku byl prawie catkowicie zniszczony. Powstawat zatem od
poczatku jako miasto i jako spolecznosc. Przybywajacy do zgliszcz 1 ruin polscy
osadnicy przystapili do odbudowy i organizacji zycia spotecznego, w tym 1 gastro-
nomii. Juz w listopadzie 1945 roku restauracji bylo tak wiele, ze Zarzad Miejski
zmuszony byt wstrzymaé wydawanie zezwolen na ich otwarcie. Nie odniosto to za-
mierzonego skutku, albowiem w lutym 1946 roku prasa donosita o ,.pladze” barow,
knajp, restauracji i bufetow. Wprowadzono nawet specjalny podatek konsumpcyjny,
placony od kazdego rachunku. Nie byty to lokale o wysokim standardzie, podawano
tam glownie wodke i wedzonke. W 1947 roku zobowiazano restauracje do wprowa-
dzenia do jadlospiséw obiadow dwudaniowych 1 niedrogich daf popularnych. Po-
wstawaly tez tanie bary mleczne, ktore szybko zaczely cieszy¢ si¢ powodzeniem'.
Wroctawianom, zwlaszcza w pierwszych latach powojennych, towarzyszyt specy-
ficzny klimat tymczasowosci, niepewnosci, macacy niewatpliwie entuzjazm odbu-
dowy. Niemieckie roszczenia wydawaly sie ciagle prawdopodobne, tak jak perspek-
tywa powrotu na Kresy. Sprawialo to, ze ludzie jeszcze wiele lat po wojnie nie czuli
si¢ prawdziwymi gospodarzami, wydawalo im sig, ze musza by¢ przygotowani na
kolejne przesiedlenia. Ow brak poczucia stabilizacji i bezpieczenstwa potggowaty
grasujace oddzialy Werwolfu'®, bandy szabrownikéw 1 zwykli przestgpey, z ktérymi
wladza dhugo sie nie mogta uporac. Poza tym, trwala w Polsce wojna domowa mig-
dzy komunistami a podziemiem niepodleglosciowym; szerzy? sig terror stalinowski.
Wroctaw w tym czasie byl wiec miastem niespokojnym.

—

Warszawa 1982, s. 74. ,,Monitor Polski” 1963, nr 75. poz. 373: Zarzadzenie Ministra Handlu We-
Wngtrznego w sprawie porcjowania wyrobow miesnych w zakiadach gastronomicznych.

" . Monitor Polski™ 1966, nr 46, poz. 231: Zarzadzenie Ministra Handlu Wewngtrznego w sprawie
SPrzedazy napojow alkoholowych przez placowki przemyshu gastronomicznego.

"' K. Kosinski, Historia pijaistwa.... s. 419.

" Tamze, s. 35.

" AAN, MHW, 15/34, k. 2-3, 25: Notatka w sprawie kierunkow rozwoju przemystu gastronomicz-
Nego na rok 1960, 22 1 1960 ., cyt. za: K. Kosinski, Historia pijaristwa..., s. 449,

""M. Ordytowski, Zycie codzienne we Wroclawiu 19451948, Wroclaw 1991, s. 96-100.

'* Zob.: R. Primke, M. Szezerepa, WERWOLF — Tajne Operacje w Polsce, Krakow 2008,
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Wroctaw, cho¢ na tle innych miast specyficzny i nietypowy, podlegat jednak tym
samym przemianom (szczegolnic politycznym), jakie zachodzity w catym kraju.
Okres stalinowski, mimo ze stosunkowo niedtugi, odcisnat tutaj swoje wyrazne pigt-
no. W propagandzie tamtego czasu szczegolnie istotnym wydarzeniem'® byla m.in.
Wystawa Ziem Odzyskanych w 1948 roku, podsumowujaca pierwsze lata zasiedla-
nia i odbudowy przejetych terenow'’. Owemu propagandowemu boomowi Wrocla-
wia nie towarzyszyl harmonijny i1 dynamiczny rozwo] miasta, wrgcz przeciwnie,
mozna bylo zauwazy¢ pewne przyhamowanie. Wyraznie oslabl poczatkowy entu-
zjazm budowniczych i planistow, tym bardziej ze zdecydowang wigkszo$¢ srodkow:
na odbudowg kraju pochlaniala Warszawa'®. Prace budowlane i modernizacyjne po-
stepowaly wolno 1 opornie. Trudno$ci i niedobory lat powojennych takze w zakresie
aprowizacji 1 ushug zostaly poglebione przez wladze, ktora po uporaniu si¢ z politycz-
nymi przeciwnikami przystapita do ofensywy ideologicznej, rowniez w gospodarce.
Upanstwowienie placéwek handlowych 1 gastronomicznych spowodowato wyrazne
zalamanie si¢ rynku. Wing za istniejace 1 potegujace si¢ problemy obarczano wroga,
w tym wypadku ,,prywaciarza” i spekulanta. Obraz spustoszenia, jakiego dokonano
po 1948 roku we wroctawskiej gastronomii, jest wymowny. Z okoto 400 restaura-
cji 1 kawiarni, powstatych w tym miescie po 1945 roku, pigc lat pozniej ich liczba
zmalata czterokrotnie. Mala dostgpno$é i wysokie ceny migsa sprzyjaty rozwojowi
wspomnianych juz baréw mlecznych (w najpopularniejszych stolowato sie nawet
ok. 5 tys. 0s6b dziennie)'’. Drozsze zaklady gastronomiczne, jak restauracje (pierw-
sza po wojnie powstata w 1945 przy ul. Jednosci Narodowej™”) cieszyly sic wicksza
popularnoscig dopiero w pozniejszych latach. Odwilz 1956 roku otwarta nowy okres
takze w dziejach Wroctawia. Pojawily si¢ wigksze mozliwosci poprawy warunkow
zycia. Dotkliwe byly problemy mieszkaniowe 1 w zakresie infrastruktury, zwlasz-
cza ze w szybkim tempie rosta liczba mieszkancow, osiagajac w 1955 roku pra-
wie 400 tys. 0sob. Trzecia czesé spolecznosci stanowili ludzie miodzi (14-29 lat)*,
co sprzyjalo przyrostowi naturalnemu. Poczatek lat sze$édziesiatych ubieglego wie-
ku to czas oddawania do uzytku kolejnych osiedli mieszkaniowych®, Zakrojony na
szeroka skalg proces rozbudowy miasta nie byl wolny od problemow i op6znien.
Klopoty z dotrzymaniem terminéw wystapily m.in. przy budowie nowoczesnego

** Zob.: G. Strauchold, Wroclaw — okazjonalna stolica Polski. Wokél powojennyeh obchodow rocz-
nic historyeznych, Wroctaw 2003, s. 29.

" Zob.: J. Tyszkiewicz, Sto wielkich dni Wroctawia. Wystawa Ziem Odzyskanych we Wroclawitd
a propaganda polityczna ziem zachodnich i pélnocnych w latach 1945-1948, Wroctaw 1997,

" Historia Wroclawia, pod red. A. Galosa. 1. 3: W. Suleja, W Polsce Ludowej, PRL i Iil Rzeczypo=
spolitej, Wroctaw 2001, s. 44.

" Tamze, s. 47.

" Encyklopedia Wioclawia, pod red. ). Harasimowicza, Wroclaw 2006, s. 226.

*''W. Suleja, W Polsce Ludowe;..., s. 57.

2 N. Davies, R. Moorhouse, Mikrokesmos. Portret miasta srodkowoewropejskiego, Krakow 2002,
s. 501.
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i duzego, jak na owe czasy, baru ,,Tempo™>. W koncu lat pigédziesiatych XX wieku
sle przedstawial sig takze stan uslug 1 handlu™. Bylo to dla przecigtnego mieszkan-
ca dosy¢ uciazliwe, utrudniony byl dostep do wykwalifikowanych rzemieslnikow,
1 staba konkurencja odbijata si¢ na jakosci. Wérdd sklepow monopolista byta spot-
dzielnia ,,Spolem”. Prywatne placowki stanowily okoto 25% wszystkich punktow
sprzedazy, byly to prawie wylacznie tzw. warzywniaki. ,,Prywaciarze”, wypelnia-
jacy nicjedna luke w socjalistycznej gospodarce, nie cieszyli sig jednak wzglgedami
wladzy, bywali obiektemn najrozmaitszych szykan®. Z kolei wérod zakladow ga-
stronomicznych dominowaly bary mleczne, chociaz wraz ze wzrostem zamoznosci
spoleczenstwa coraz wigkszym powodzeniem cieszyty sig restauracje. Dominowaty
zaktady uspolecznione®. Gastronomia wroctawska lat sze$c¢dziesiatych minionego
wicku opierala si¢ w przewazajacej mierze na jednym tylko przedsigbiorstwie. Byly
to powotane do zycia juz w 1950 roku Wroctawskie Zaktady Gastronomiczne®’, kt6-
re z czasem podzielono na WZG-Wschod oraz WZG-Zachod. W interesujacym nas
okresie stan tego sektora ustug byl niezadowalajacy, o czym donosila prasa:

Mamy we Wroclawiu 136 zakladow gastronomicznych z 11.212 miejscami dla klien-
tow. Jesli przeliczy¢ to na 1000 mieszkancow, okaze sig, ze tzw. wskaznik wynosi
23.5 co stawia nas na ostatnim miejscu wsrod miast wydzielonych 1 znacznie ponizej
sredniej krajowej (30). Na dobitke we wroctawskiej sieci gastronomicznej dominu-
ja zaklady starego typu (restauracje), brakuje natomiast odpowiedniej ilosci barow
szybkiej obstugi, jadtodajni, barow mlecznych [...]. Zle jest tez z kawiarniami, 0 czym
swiadczy permanentny tlok w tej kategori lokali [...]*.

Problemy te nie uchodzily uwadze wiadz:

Z informacji, jakie uzyskalismy we Wroclawskim Zjednoczeniu Przedsigbiorstw
Handlowych wynika, ze najblizsze lata bgda wrecz przetomowe w rozwoju ustug ga-
stronomicznych. Do roku 1970 powsta¢ ma w calym miescie kilkadziesiat nowych
restauracji, baréw 1 kawiarni z okolo 5 tys. miejsc. Plan jest tak ambitny, ze az wierzy¢
sig nie chce, ze zostanie zrealizowany. Skoro jednak mowi o tym zastepca dyrektora
WZPH mgr Rogozinski, wiec chyba... tak®.

—_—

_ ® AL Gorski, Pamietmiki lat mojego Zycia (1922 — 2006). Z dziejow inteligencji polskiej na Kresach
H'-Zﬁ;’mmu‘cﬁf i na Ziemiach Odzyskanych, wstep i oprac. G. Nie¢, przedm. A. Krawezuk, Krakow 2007,
5. 386.

4 W. Suleja, W Polsce Ludowej..., s. 83.
© Z. Zblewski, Leksykon PRL-u, Krakow 2000, s. 129-130; Zob. tez: Prywaciarze 1945-89, pod
red. A Knyta, A. Wancerz-Gluzy, Warszawa 2001.
W 1965 r. istniato we Wroctawiu jedynie 18 prywatnych zakladéw gastronomicznych na 145
pa"ﬁ:iwowych, W. Suleja. W Polsce Ludowej.... s. 83.
Ulw-- 1-f\’1_cmim’r Polski™ 1950, nr 70, poz. 815: Zm‘zqc!zcniﬂ Ministra Handlu Wewnetrznego w sprawie
?F’ZEHIE‘I panstwowych przedsigbiorstw gas!mnmmcznych.
" (hs), Wielkie porzadki w gastronomii, ,.Stowo Polskie™ 1967, nr 120.

| 1. Widomski, 5000 miejsc gastronomicznyveh przybye ma miastu do 1970 1., ,,Gazeta Robotnicza™
966, nr 266.

.
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Snuto zatem ambitne plany, wyliczajac planowane inwestycje, wérdd ktorych
miala znalez¢ si¢ — egzotyczna jak na owe czasy — herbaciarnia. Pisano: ,Raczyé
bedzie gosci popularnym napojem sporzadzonym wediug mato znanych, oryginal-
nych receptur’™,

Dziennikarzom 1 decydentom nieobce bylo takze poczucie troski o odwiedzajg-
cych stolicg Dolnego Slaska gosci: ;

Jak wiadomo z roku na rok Wroclaw jest coraz liczniej odwiedzany przez turystéw
z calej Polski i z zagranicy, stad rowniez gastronomii przypadaja w udziale nowe zada-
nia. Przede wszystkim wigc, aby nasi go$cie niepotrzebnie nie btgkali sig w poszukiwa-
niu jadtodajni, pomys$lano o zorganizowaniu informacji o ustugach gastronomicznych.
Punkt informacyjny bedzie sig¢ miescil w kawiami ,,Stylowej”, a niezaleznie od tego
tablice informacyjne umieszczone zostana na ulicach wylotowych, koto petli tramwa-
jow 7115 na Karlowicach [...] i na dworcach kolejowych. Do obstugi turystow wyty-
powano ponad 20 placéwek i do nich beda kierowani turysci [...]. Zaklady te maja tez
obowiazek przygotowac na zyczenie gosci odpowiednie iloéci kanapek?!.

Opisane wyzej ambitne i szeroko zakrojone plany nie pozostawaty bez pokrycia,
Zreszta ,,Gazeta Robotnicza” utrzymywata w swoich komentarzach ton raczej opty-
mistyczny, natomiast ,Stowo Polskie” bylo bardziej krytyczne. Réznica ta stanie
si¢ zreszta bardziej widoczna po analizie kolejnych materiatéw prasowych. Druga
pofowa lat sze$cdziesiatych XX wieku byta bowiem okresem autentycznego ,,wysy-
pu” nowych placéwek, o réznej zreszta specyfice i atrakcyjnoéci. Przede wszystkim,
Jako najbardziej spotecznie potrzebne i uzyteczne, oddawano do uzytku tanie bary
(nie tylko mleczne):

Wroclawskiej gastronomii przybedzie za kilka dni nowy pawilon przy ul. Przodow-
nikéw Pracy 27, w ktorym WZG-Zachdd uruchomi bar o nazwie ,wLiliput”, Placowka
ta dysponuje juz skompletowana 5-osobowa obstugg kelnerska oraz 80 miejscami
konsumpcyjnymi. Dania gorace dowozone beds do .Liliputa” z pobliskiego baru
»Metalowiec™,

Nie zapominano réwniez o miejscach do nieco bardziej swigtecznego wypo-
czynku:

Efektowng wizytowka nowego osiedla ,,Celina” jest kawiarnia o tej samej nazwie
[...]. Gustownie i ze smakiem urzadzony lokal scigga w godzinach popotudniowych
licznych gosei [...]. Duzym uznaniem konsumentow ciesza si¢ tutaj firmowe przy-
smaki: kawa mrozona i krem z czekolada [...]. Na uwage zastuguje ciekawa kolekcja
kaktusow [...]. Personel obstugujacy gosci jest wyjatkowo sprawny i uprzejmy™.

* Tamze.
' Wiosenne porzadki w gastronomii, ,Slowo Polskie™ 1966. nr 88.

¥ (Kiyk). Nowy bar . Liliput , ,Gazeta Robotnicza” 1968, nr 121.
¥ Kawiarnia ,, Celina " wizvtowkq osiedla, . Slowo Polskie™ 1968, nr 176.
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7 kolei r6znorodno$¢ potraw gwarantowaty takie lokale jak: smazalnia (,,Smazal-
pia powstanie na miejscu sklepu z krawatami naprzeciw opery [...]. Wroctawianom
smakuja ryby, o czym $wiadczy chocby fakt olbrzymiej popularnosci nowo otwar-
tego przy ul. Zeromskiego baru »Pod Minoga«™*), paszteciarnia (,, W matym lokalu
przy ul. Gajowe) 38 WZG »Zachod« otworzyly niedawno paszteciarnig. Mozna tam
zjggé goraca kaszanke, pasztetoéwke oraz inne przetwory migsne. Podobna paszte-
ciarnia uruchomiona zostanie wkrotce w lokalu przy ul. Dworcowej oraz w Klecinie
[_”]"?‘5}, tudziez absolutna nowos¢ — stoisko z kietbaskami:

Przed kilkoma dniami przy ul. Swidnickiej, obok skwerku nad fosa, postawiono matlg,
zielona budke, obok zainstalowano trzy barowe stoliki. Ta budka to pierwsze we Wro-
clawiu stoisko z goracymi kielbaskami z rozna. Porcja kietbasy kosztuje 6,90 zi.,
butka — 60 groszy 1 30 groszy porcja musztardy. Stoisko cieszy si¢ duzym powodze-
niem, dziennie sprzedaje si¢ okolo 600 porcji. Na poczatku przysziego roku majg by¢
w sprzedazy (oprocz kietbasek) szaszlyki i kurczgta™.

Nie zapominano takze o studentach, coraz czgsciej otwierane byty stotowki i bu-
fety na wyzszych uczelniach. Na uwage zasluguje fakt, ze oprocz nowo powstaja-
cych lokali wiele istniejacych wczesniej zakfadow gastronomicznych przechodzito
w omawianym okresic gruntowng renowacjg. Dotyczy to zarowno kawiarni, takich
jak niezwykle populama, ,,remontowana od dluzszego czasu kawiarnia »Sloneczna«
mieszczaca sig przy Nowym Targu — zostata oddana juz do uzytku. Urozmaiceniem
stata si¢ grajaca szafa, niestety psujaca si¢ zbyt czesto™’, czy cieszaca si¢ nie mniej-
szym zainteresowaniem ,,Ratuszowa”, w ktorej

kosztem okolo 150 tys. zl. przeprowadzono efektowny wystrd] wngtrza lokalu oraz wsta-
wiono nowe meble, stoliki 1 miekkie fotele. Placowka ta dysponuje obecnie 80 migjsca-
mi konsumpcyjnymi. Ponadto w kawiarni wybudowano podium dla orkiestry, gdyz juz
nicbawem w godz. od 17 do 22 prowadzona tam bedzie dzialalno$¢ rozrywkowa™.

Dotyczyto to takze zakladow nizszej kategorii, cho¢ z punktu widzenia masowe-
0 konsumenta nawet bardziej atrakcyjnych:

Z dnia na dzien zmieniaja swoje oblicze bary mleczne. Nowe elewacje otrzymuje bar
~Jacek 1 Agatka” przy ul. Piaskowej, ale nie przerywa sie¢ w nim pracy. Nastgpnym
barem, w ktorym w pazdzierniku przeprowadzone zostana prace malarskie, bedzie
~Zlota Kurka” przy pl. PKWN. Na czas trwania remontu przez okoto 10 dni bedzie
on zamknigty®,

—_—

* (mor), Smazalnia 1vb — naprzeciw opery?, Stowo Polskie™ 1967, nr 146.
(), Dwie nowe paszteciarnie, ,,Slowo Polskie™ 1967, nr 44.

' (wok), Kiethaski = rozna, ,,Gazeta Robotnicza™ 1966, nr 304.

" (ap), Sloneczna” juz czynna, Stowo Polskie™ 1967, nr 264.

* (Kiyk), Ratuszowa " w nowej szacie, . Gazeta Robotnicza 1968, nr 138,
" (EN), Nowa twaiz baréw milecznveh, ,Slowo Polskie 1967", nr 222,
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——

Relacje z otwar¢ nowych lokali gastronomicznych, podobnie jak z remontow juz
istniejacych, byly w 6wczesnej prasie czgste 1 obfite. Abstrahujgc od aspektu pro-
pagandowego sprawy, trudno nie zauwazyc, ze punkty gastronomiczne faktycznije
powstawaly w dosy¢ sporym tempie, byto ich jednak wciaz za malo, jak na potrzeby -
szybko rozwijajacego sig miasta. W istniejacych juz lokalach dokonywano remon.
tow, a jednoczesnie starano si¢ podnosic jakosc obstugi przez wzbogacanie meny
(uzywano raczej formy jadltospis), szkolenie personelu z kucharzami na czele, a tak-
ze wprowadzanie nowoczesniejszych form obstugi. Wszystkie te dziatania — a bylg
ich wbrew pozorom niemato — znajdowaly szeroki oddzwigk w codzienne] prasie,
Swoje miejsce na tamach prasy znajdowaty nie tylko te lokale, ktore — cho¢ niewiel~
kic — staraly si¢ zmodyfikowa¢ swoje menu:

Pare dni temu malenki bar , Kubus” w Rynku, nalezacy do dyrekcji WZG-Wschod
zmienil zupelnie swoje menu. Od tygodnia bowiem figurujg w spisie potraw kaszanka
(produkcji wiasnej), kielbasa biala — na zimno 1 goraco oraz flaki. Te trzy potrawy
beda odtad wylaczna specjalnoscia tego zakladu. Jednocze$nie nowa specjalnosc zy-
skat takze nieduzy ,,Piotrus” przy ul. Kuzniczej, gdzie z kolei kroluja golonka i placki
ziemniaczane®'),

ale rowniez takie, ktore dokonywaty zmian wrecz rewolucyjnych:

Wezora) w ,Klubowej” probowalismy potrawy kuchni greckiej, ktore w przysziym
tygodniu wejda na stale do jadtospisu tej restauracji. Prowadzi ja od pewnego czasu
A. Karkandas, ktory opracowal specjalne receptury, wedtug ktorych jeden z kucha-
rzy — po przeszkoleniu — bedzie przygotowywat codziennie kilka potraw (na razie, bo
nieco poznie] — po kilkanascie). Oto potrawy, ktore bedziemy mogli konsumowac¢ juz
za parg dni: kotlet schabowy tzw. scharas z majerankiem, czosnkiem, obficie skrapia-
ny cytryna; stek po tesalsku — ze $wiezymi pomidorami i czosnkiem; karp duszony
»plaki” 1 dwie potrawy sporzadzone sposobem ,jachni” (duszone ziemniaki, fasolka
szparagowa 1 inne jarzyny). Wigkszosc¢ potraw sporzadzana jest na tluszczu roslin-
nym. Wszystkie sg pikantne [...]"".

Jednym z kluczy do gastronomicznego sukcesu byla specjalizacja, czy to w za-
kresie kuchni tradycyjnej, czy nieco egzotycznej. Inng z kolei droga rozwoju byto
wprowadzanie potraw, bedacych catkowita nowoscig na rynku. Wymagato to z jednej
strony pewnej inwencji i odwagi, z drugiej za$ przynosito zakladowi spory rozgios
I prestiz. Takg wlasnie wysoka pozycjg uzyskal w latach sze$cdziesiatych ubiegleg@
wieku bar ,Barbara” przy ul. Sw1dmck1q ktory serwowat to, czego nie byto mgdZ“le-
indzicj, odwaznie przy tym inwestujac w nowoczesny sprzgt gastronomiczny:

Od dzis w ,Barbarze™ przy ul. Swidnickiej bedzie mozna zamawia¢ kurczeta, brizo-
le, rumsztyki, schab itp. Rzeczy pieczone modna, a przede wszystkim najzdrowsza

" (ts), . Kubus " i, Piotrus " wyspecjalizowaly sie..., ,,Stowo Polskie” 1967, nr 62.
M (kis), Kuchnia grecka w ,, Kiubowej ",  Gazeta Robotnicza” 1966, nr 194,
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technika beztluszczowa w ,,agatach” — dwoéch kuchniach mikrofalowych ,w ogniu”
ptomieni podczerwonych. Procesy podgrzewania, odmrazania czy podsmazania dro-
biu i ryb trwaja tu od 30 sek. do 15 minut. Danie zas nie traci nic ze swych wartosci
smakowych czy witaminowych. Wazne jest takze to, ze przyrzadzone w ten sposob
potrawy nie zawieraja w ogole szkodliwego dla organizmow ludzkich cholesterolu.
Obie ,,agaty” zainstalowano w barze juz w $rodg, ale poniewaz sg to pierwsze jaskotki
rewolucji ,,w kuchni” wroctawskiej gastronomii trzeba bylo wyprobowac nie tylko
ich dziatanie, ale 1 odpowiednie doprawianie potraw [...]J*.

Najwidoczniej proby wypadly pomyslnie, bo juz rok pézniej w tym samym miej-
scu pojawita sie kolejna nowoczesna maszyna, wzbudzajac zazdro$¢ i zacickawienie
kierownictwa innych lokali:

Od poniedziatku u ,,Barbary” kupi¢ bedzie mozna lody wyrabiane przez wloska ma-
szyne — automat. Jest to trzecie tego typu urzadzenie w Polsce. Mrozi ono przygoto-
wane uprzednio dwa rodzaje masy i automatycznie ja porcjuje, wydajac trzy rodzaje
lodow (kazdy z osobna i mieszane). Nie maja one zbyt niskiej temperatury, dzigki
czemu podobne sa raczej do mrozonego kremu. Automatyczna ,lodziarnia” wydaje
w ciagu 10 godzin ok. 400 porcji. Sprzedawane one beda w specjalnych kubkach
o podwoéjnych $ciankach, co ma zapobiec szybkiemu ich topieniu si¢. Jedna porcja
kosztowac bedzie 3,60 zI.

Osobnym tematem byty szkolenia. W tej dziedzinie wyr6znial sig¢ szczegdlnie
bar ,,Tempo”, ktorego kierownictwo postanowito osiagna¢ sukces nie tyle za pomo-
ca nowych urzadzen (jak w ,,Barbarze”), ile poprzez konsekwentne ,.Stawianie na
czlowicka™:

Przez caly rok kucharz baru ,,Tempo™ p. Jan Szewczyk przechodzit przeszkolenie
u praskich mistrzoéw sztuki kulinarnej i po powrocie do Wroctawia z miejsca przysta-
pit do wprowadzania czeskich specjalow w swoim macierzystym zakladzie. Wybrano
okoto 40 potraw, ktore zdaniem dyrektora Kahula i kierownictwa - Tempa” przypadna
do smaku polskim konsumentom. Sg to zupy kminkowa, rybna i kapusniak stowacki,
a z drugich dan gulasz karlowarski z knedliczkami, pieczenie zbojnicka 1 wolowa
w sosie $mietanowym, zapiekanka ryzowa z jablkami lub sliwkami oraz wyroby gar-
mazeryjne [...]. Zgodnie z obowiazujaca zasada, iz zaktad wprowadzajacy wyroby
oparte 0 nowa recepture ma na ich produkcje monopol przez caly rok, potrawy te
mozna bedzie do marca 1967 r. dostaé tylko w ,,Tempie”. Codziennie w jadlospisie
uwzglednia sig po kilka dan kuchni czeskiej. To jednak wystarczy, gdyz idzie giownie
0 urozmaicenie menu [...]*.

W ramach wysitkow o rzeczone urozmaicenie zestawu potraw Kierownictwo
bary organizowalo nawet specjalne pokazy:

© Od d=is w .. Barbarze " — kwreze na mikrofalach, ,Stowo Polskie™ 1967, nr 41.
¥ (ter), Od ponied=zialku wioskie lodv u ,, Barbary”, Slowo Polskie™ 1968, nr 155.
Y (a). Knedliczki ,,u Szewczyvka ", ,,Stowo Polskie™ 1966, nr 82.
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Pozyteczny pokaz przyrzadzamia surOwek z najobficie] wystepujacych obecnie wa-
rzyw i owocow odbyl si¢ w barze ,,Tempo™ [...]. Surdwki przygotowala kuchnia ,, Tem-
pa” m.in. z papryki, kapusty wloskiej i czerwonej, z marchewki, rzodkwi, ogérkéw
kiszonych, burakow a takze pomidorow z jajkami 1 porow z jajkami. Najwieksze zain-
teresowanie wzbudzily surowki z owocow — z jablek, sliwek i gruszek, ktore okazaly
sig b. smaczne 1 tanie. Ogolem przedstawiono 20 roznych suréwek. Obecni na pokazie
przedstawiciele wydzialu handlu oraz Wr. ZPH zobowiazali pracownikow placowek
gastronomicznych do wprowadzania suréwek na mozliwie najszersza skale®.

Nie wszyscy jednak przystgpowali z takim entuzjazmem do modernizacji. W nie-
ktorych zaktadach zmiany (czy tez w istocie poprawa warunkow dzialania) wydawa-
1y si¢ by¢ cokolwiek wymuszone: '

Zmiany na lepsze w barze ,Zefir” na Biskupinie zapowiedziala dyrekcja WZG-
Wschaod. Ajentowi polecono wprowadzi¢ do sprzedazy mleko i herbate, wstrzymano
natomiast serwowanie kawy, podobno ze wzgledu na maty popyt. Dwukrotne kon-
trole stwierdzily, Ze polecenie jest honorowane, a bar dysponuje szerokim wyborem
potraw, w tym rowniez jarskich®.

Z analizowanego materialu prasowego wylania si¢ rowniez sporo problemow,
z jakimi borykala si¢ éwczesna gastronomia. Byly to oczywiicie niedostatki w ja-
diospisie, niemifa i niefachowa obstuga, niskie standardy higieniczne i inne nie mniej
istotne zaniedbania. Nawet sztandarowe i chwalone lokale, jak ,,Tempo™ 1 , Barba-
ra”, bedace — zdawatoby si¢ — przodujacymi placéwkami we Wroctawiu (oczywiscie |
w swojej klasie), réwniez spotykaly si¢ z uzasadniong krytyka. Pisano m.in.:

Najpierw diugo czekali$my na otwarcie baru ,,Barbara”, pézniej mocno rozczarowa-
lismy sig jakoscia podawanych potraw. Sa wiele gorsze niz w »lempie” 1, Wikingu”,
a czgsto w ogole bez smaku. Od otwarcia minglo juz wiele miesigey i trudno thuma-
czy¢ to okresem ,rozruchu”. Nie najlepsza to reklama dla nowego baru?,

Z koler:

Najwigkszy bar szybkiej obstugi — , Tempo™ zostal urzadzony 1 wyposazony wiel-
kim nakladem kosztéw. Dziennie obstuguje kilka tys. osob. Renomowana placow-
ka gastronomiczna posiada jednak powazny mankament: bardzo zlg informacje. Np.
w ubiegla sobotg okoto godz. 10.30 bufet nr | oferowat klientom boczek pieczony,
bigos z ziemniakami, zrazy wolowe, rumsztyk z cebulka i1 stek wieprzowy, a z zup
kapusniak i barszcz. Te dania byly uwidocznione na Swietlnej tablicy informacyjne;.
Bufetowa twierdzita Jednak, ze ma jeszcze 2 dania: stek cielecy i kotlet cielecy 1 ze
informuje o tym klientéw... ustnie. Na drugiej, malej tablicy informacyjnej wykaz
potraw rowniez nie byl w pelni aktualny i nie wszystkie pozycje miaty uwidocznione

¥ (@), Surdwki w kazdej restauracyi, ,,.Stowo Polskie” 1966. nr 230.
Y Z tarczq i na tarczy,  Slowo Polskie” 1967, nr 249.
Y1 Z notatnika reportera, ,,Gazeta Robotnicza™ 1966, nr 188.
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ceny. W bufecie nr 2 podobnie. Nawiasem mowige, w jadlospisie nie wida¢ w ogo-
le sezonu letniego. Dodatki do II dan byly nastgpujace: ziemniaki parzone, kasza
gryczana, kapusta zasmazana, ogorek matosolny 1 suréwka z marchewki. W wielkim
kombinacie gastronomicznym byla tylko jedna surowka. Szef kuchni nie zapomniat
jednak o zelaznej pozycji wroclawskiej gastronomii — zasmazane; kapuscie®,

Uchybienia nie byly zreszta tylko domena barow. Zdarzaly sig¢ (1 to nierzadko)
w lokalach wyzszych kategorii:

Konsumenci, ktorzy przyszli na obiad do restauracji ,,Ratuszowej” 1 kwietnia ok.
13.45 z niemalym zdziwieniem, a takze przerazeniem zaobserwowali dziwny sposob
_zmywania naczyn” i nakry¢ w kuchni tego jakby nie byto reprezentacyjnego lokalu
Wroclawia. Mianowicie nie uzywa sig do tego celu, jak to bywa w innych restaura-
cjach, goracej wody, proszkow, suszarek czy nowoczesnych sterylizatorow. Sprzat-
niete ze stolikow nieco mniej brudne talerze, szklanki, tyzki, widelce obstuga kuchni
i kelnerzy wycieraja niezbyt czystymi $cierkami i... podaja je ponownie gosciom. Co
gorsze, kierownik lokalu na zwrocong mu uwagg wprawdzie przeprosil konsumentow,
ale tez bezradnie rozlozyt rece, thumaczac sie ,trudnosciami kadrowymi w kuchni”.
My jednak nie przyjmujemy tego wyjasnienia i oczekujemy szybkiej oraz energiczne;j
interwencji Miejskiej Stacji Sanitarnej oraz dyrekcji WZG Wschod™.

Warto podkreslic, ze interwencja prasowa czesto miata nadspodziewana moc
sprawcza, aczkolwiek nie zawsze, co pokazuje przyklad Klubu Zwiazkow Twérczych:

[...] Pisali$my juz krytycznie o gastronomicznej gospodarce popularnych , Twor-
cow”. Nie na wiele zdaly sie nasze uwagi, gdyz od tego czasu klubowy bufet jeszcze
bardziej podupadl. Zaledwie po dwie potrawy (jajko, karp) dawano do wyboru kon-
sumentom w sobote 1 niedziele, przy czym bar byt réwniez na dwojg zaopatrzony
w napoje chiodzace — brakowato nawet wody sodowe)! Nowina wskrzeszonej po wa-
kacjach dzialalnosci klubu byto tylko to, ze kelnerka odmawiala podawania wodki
w kieliszkach 25 g, oswiadczajac, ze wedtug nowych postanowien sprzedaje sig juz
tylko w piecdziesiatkach, a poza tym, po co ona ma si¢ dwa razy fatygowac! Czy
wedlug tych samych postanowien sprzedaje sig po cenie ,,wyborowe]” wodke, kto-
ra dziwnie przypomina w smaku zawarto$¢ butelki z czerwong kartka? Czy wedlug
tychze postanowien zestaw wodek gatunkowych nie wychodzi w klubie poza winiak
I..Soplice™? Rozgoryczeni tworcy tesknia za klubem, w ktorym jadlospis nie skiadal-
by sig przede wszystkim z pustych rubryk, w ktérym wreszcie nieobecne od czterech
lat — zagoscilyby podstawowe przyprawy, jak ocet i pieprz, w ktérym sprawnie 1 szyb-
ko realizowano by ich zyczenia™.

Zasygnalizowany juz wezesniej brak napojow chlodzacych to kolejny problem
Wroclawskiej gastronomii, nasilajacy sie¢ w miesigcach letnich:

W, Tempie” kiepska nie tvlko informacja, ,Gazeta Robotnicza” 1966, nr 202.
¥ Tez metoda!, ,,Gazeta Robotnicza™ 1968, nr 80.
' (mor), Gastronomiczna ned=a Klubu Zwiqzkéw Twdrezyveh, ,.Stowo Polskie™ 1968, nr 212,
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Druga niedziela kalendarzowej wiosny byla ,,ogniowa proba” dla handlu przed no-
wym sezonem. Jak ta proba wypadia? Niestety, kiepsko. Juz we wezesnych godzinach
popotudniowych w licznych barach, restauracjach 1 kawiarniach zaczglo brakowac
wody sodowej, mineralnej, sokow, piwa. Okoto godz. 18 w restauracji ,,Obywatel-
ska” nie bylo nic do picia: szczuple zapasy wody sodowej, mineralnej, piwa zosta-
ty szybko sprzedane. Powodem niedostatecznego zaopatrzenia bylo to, ze lokal nie
otrzymal w niedzielg dodatkowych partii napojow ze wzglgdu na trudnosci transpor-
towe. W barze ,,Smakosz” w godzinach popotudniowych klienci takze mieli problem
z ugaszeniem pragnienia. Wytwornia WZG-Zachod nie zrealizowata zamowienia kie-
rownika lokalu 1 dostarczyla na sobote 1 niedziele tylko 300 butelek oranzady 1 75
butelek wody sodowej. W cieple dni jest to porcja wystarczajaca tylko na 24 godziny.
Drastyczny przypadek mial miejsce w jednym z lokali WZG-Zachod. Z braku napo-
jow chlodzacych podawano tam klientom do wodki... wodg z kranu. Lokali 1 kioskéw
niedostatecznie zaopatrzonych mozna by przytoczy¢ znacznie wigcej [...J*".

Nie wszystko jednak dalo si¢ wytlumaczyc trudno$ciami z zaopatrzeniem:

W niektorych lokalach zabraklo napojow chlodzacych po prostu w wyniku niedbal-
stwa personelu. Przeciez, jesli nie bylo wody mineralnej czy sodowej, to mozna bylo
przygotowac co$ do picia przy uzyciu zwyklej wody i cytryny lub soku. Taki napgj
potrafi przygotowaé nawet dziecko™.

Zdarzaly si¢ 1 lokale dobrze zaopatrzone w napoje, tyle ze 1 tutaj nie udalo sig¢
ustrzec powaznych niedociagnigc:

—,,Czy Pani ma cos z lodu?” — to powszechne dzis pytanie, ktérym spragnieni wro-
clawianie zasypuja obsluge lokali gastronomicznych [...]. Zaciekawito nas jaka otrzy-
muje sig na nie odpowiedz i w piatek podczas wedréwki po miescie stwierdziliSmy,
ze we wszystkich odwiedzonych przez nas lokalach ,,Monopolu”, ,,Stylowe;”, ,,Ra-
tuszowej”, ,,Tempie”, ,,Wikingu” [...] w komorach chlodniczych stalo przecigtnie po
50 butelek sokow, wod mineralnych, oranzad itp. Dlaczego wobec tego czesto jesz-
cze zamiast chlodnego, orzezwiajacego napoju kelner do stolika podaje nam ciepla
lurg? Sa dwie przyczyny. Pierwsza — to ubogie wyposazenie placowek w urzadzenie
chiodnicze i druga — tzw. pdjécie na tatwizng, czyli podawanie tego, co jest pod reka.
Z reguly pod reka jest wlasnie butelka stojaca na ladzie w cieplym pomieszczeniu juz
od wielu godzin. Tak bylo w ,,.Sezamie”. Na niewystarczajaca natomiast ilos¢ komor
chiodniczych przeznaczonych do przechowywania napoi skarzono si¢ przede wszyst-
kim w ,,Tempie”. Trzy komory, w ktérych przechowuje si¢ oranzade i wodg sodowa,
oraz lada chlodnicza do sokéw absolutnie nie nadazaja z chlodzeniem. Tym bardziej,
ze stale otwieranie wplywa na stalg podwyzke temperatury ich wnetrz. Zanim wigc
napoj sig nalezycie ochlodzi, juz trzeba go podawaé. Podobnie jest w ,,Wikingu”,
gdzie napoje trzyma sie w jednej tylko komorze o pojemnosci 50 zaledwie butelek.
Ekspedientka twierdzita wprawdzie, ze ta ilos¢ w zupelnosci wystarcza, , klienci chet-

! 1. Widomski, Restauracje i kioski bez napojow, ,,Gazeta Robotnicza™ 1968, nr 79,
* Tamze.
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niej pija napoje nie przechowywane w lodéwce”, ale tumaczenie to wyraznie naiwne.
Jedynym wyjatkiem byla ,Barbara”. Tutaj nie tylko wybdr napojow byl dos¢ ubogi
(7 gatunkow lacznie z piwem stodowym), ale w dodatku zaden z nich nie pochodzil
z lodowki, w komorze przechowywano wytacznie ciastka [...]".

Oprocz konsumpcji 1 obstugi klienci, szczegélnie w lokalach wyzszych kategorii,
oczekiwali takze rozrywki:

Od pewnego czasu coraz czesciej styszymy skargi wroctawian 1 osob odwiedzajacych
nasze miasto, ze we Wroclawiu brak lokali rozrywkowych z prawdziwego zdarzenia.
Szczera to prawda. Na ponad 100 restauracji i barow tylko nieliczne oferuja klien-
tom co$ wiecej niz potrawy i alkohol. Tak zwang dzialalno$¢ rozrywkowa prowadza
KDM"”, , Ratuszowa”, , Bachus”, , Klubowa”, ,.Grand”, ,Obywatelska”, ,.Rarytas”,
.Monopol”, ,.Kolorowa”. Bywalcy tych lokali wiedza, ze wieczorowa rozrywka ofe-
rowana klientom polega na tym, Zze do tanca przygrywa orkiestra (nie zawsze naj-
lepsza) i czasami wystapi Spiewaczka. Tak jest od lat i nic si¢ w tej dziedzinie nie
zmienito. [...] Rok temu ukazat sig okélnik ministra kultury i sztuki, ministra handlu
wewnetrznego i przew. Glownego Komitetu Kultury Fizycznej 1 Sportu, zobowia-
zujacy wydzialy kultury, wydzialy handlu i komitety kultury fizycznej i turystyki do
organizowania dziatalnosci rozrywkowo-artystycznej (szczegélnie typu ,variete”)
w niektorych lokalach gastronomicznych. Wtadze centralne wydaty konkretne zale-
cenie, by jeszcze w tym sezonie w 25 lokalach zaczety sig¢ wystgpy kabaretow 1tp. We
Wroclawiu wytypowano do wzbogacenia dziatalnosci rozrywkowej, procz kawiarni
.Sezam” jeszcze ,Ratuszowa”, ,,Monopol”, ,,Grand™.

Nietatwy byl tez los 0sob bedacych na diecie, ktorymi takze zainteresowala sig
lokalna prasa:

Jest we Wroclawiu grupa mieszkaficéw, ktorych nazwa¢ mozna ,.gastronomiczng
mniejszoscia”™: sa to ludzie skazani na diet¢. Do niedawna mogli oni bez wigkszych
klopotow zjesé dietetyczny obiad w restauracji ,.,Pod 7-ka”. Parg miesigcy temu prze-
niesiono kacik dietetykow do ,.Smakosza” przy ul. Koltataja. Ale 4 stoliki dla spore)
rzeszy ludzi z dolegliwo$ciami przewodu pokarmowego to stanowczo za malo [...].
Okazuje sig, ze z dniem 31 grudnia kwiaciarnia obok ,,Smakosza™ ulegnie likwida-
cji, a sam lokal zostanie zaadaptowany na restauracjg dietetyczng przy ,,Smakoszu”™.
Sala dietetyczna pomiesci 40 konsumentow. Termin oddania placowki — [ kwartat
1968 roku. Na razie wszystkim ,.zotadkowcom”, ktérzy maja problemy z obiadami,
proponujemy restauracje ,.Staromiejska”, gdzie w wydzielonej sali bezalkoholowej
podawane sa dania dietetyczne. W sferze projektow jest tez wprowadzenie 2 lub 3 dan
dietetycznych w ,, KDM-ie™",

' (mor), Cho¢ sa lodowki klienci otrzymujq cieple napoje, ,Stowo Polskie™ 1967, nr 161.
™ (Jur), Lokale rozrvwkowe bez roznnwki, Gazeta Robotnicza” 1966, nr 184,
** (ma), Kiedy lepszy los dla ., Zoladkowcow "7, Stowo Polskie” 1967, nr 294.
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Prasa informowala o lokalach, w ktérych mimo dobrego menu 1 obstugi, proble-
mem stawalo si¢ sgsiedztwo:

Przed dwoma laty przy ul. Teczowej otwarto dwukondygnacyjny pawilon, w ktérym
miescié sie miala restauracja 1 kawiarnia. Jak dotad na parterze zdotano uruchomic
tylko restauracje kategorii ,,S”, ktora otrzymala obiecujaca nazwg ,Rarytas”. Nato-
miast na pierwszym pietrze zamiast obiecanej stolarni otwarto... punkt stolarski, a po
kilku dalszych miesigcach — punkt krawiecki. Ta koegzystencja krawca z restauracja
nie wychodzi na dobre konsumentom, ktorzy rarytasowe przysmaki musza spozywac
przy akompaniamencie maszyn krawieckich. Moze by wigc przenies¢ krawcow do
innego lokalu, a na 1 pigtrze otworzy¢ zgodnie z obietnicami kawiarnig?*.

Piszacych do gazet czytelnikow denerwowaly braki w zaopatrzeniu w niektore
napoje:

Przy ul. Olszewskiego na Biskupinie jest bardzo przyjemny, niewielki bar ,Zefir”,
w ktérym juz od rana mozna zjes$¢ jakies smaczne, gorace danie. MozZna napic sig
herbaty, kompotu, kupi¢ papierosy. Nie wszyscy jednak sa w pelni z baru zadowole-
ni. Np. narzekaja troche smakosze kaszy gryczanej, ktéra znajduje sig¢ w jadlospisie,
gdyz nie moga do niej dostac¢ zsiadlego mleka, czy kefiru, a nie kazdemu przeciez
odpowiada oferowana $mietana. A zatem w imieniu konsumentow prosimy o kefir
1 zsiadle mleko", jak i te nieco bardziej wyskokowe (Trzy skrzynki piwa gotow byt
postawi¢ wczoraj ,,Stowku” pewien nasz czytelnik pracujacy przy ul. Szewskiej za
wskazanie mu miejsca, gdzie mogiby wychyli¢ chociaz jeden kufel). Nektaru tego nie
bylo bowiem ani w restauracji ,.Staropolanka”, ani w zadnym z okolicznych sklepow.
Podnieslismy rekawice i na chybit trafit zaproponowali ,,Ratuszowa”, gdzie napojow
na ogo! nigdy nie brakuje. Nie mylilismy sie: piwo bylo, jak zawsze 1 jak wszedzie
tam, gdzie dbaja o dobre imig firmy™.

Niezadowolenie konsumentow wywotywato rowniez nicodpowiednie traktowanie:

W barze mlecznym , Nowy” przy ul. Nowowiejskiej we Wroclawiu, gdzie jadam ko-
lacje, bardzo czesto w godz. 19-19.30 brak goracego mleka. Personel ttumaczy to
malym przydzialem mleka, to znoéw tym, Ze si¢ zwarzylo. 22 listopada o godz. 19.30
kasjerka o$wiadczyla mi, iz mleko, owszem, jest ale zimne, bo juz nie oplaca sig
podgrzewac (bar czynny jest do godz. 20). A przeciez wlasnie goracego mleka nie
powinno nawet na chwilg zabrakna¢ w barze mlecznym, zwlaszcza w okresie jesien-
no-zimowym?®.

Nie zawsze tez nowe pomysty w zakresie gastronomii podobaly sig wszystkim
klientom.

* Co 1o za Rarvtas?, , Slowo Polskie” 1967, nr 38.

7 (pe). Prosimy o kefir. .Gazeta Robotnicza” 1966, nr 169.

* (hs), Zaklad..., ,.Stowo Polskic™ 1967, nr 241,

* 8. Niewiadomski, Tryvbuna czytelnikow,  Stowo Polskie™ 1967, nr 292
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Czy nie mozna by przenies¢ w inne miejsce stoiska sprzedajacego pieczen zbojnic-
ka i kielbaski pieczone na roznie, a stojace obecnie przed barem ,,Barbara™ (rog ul.
Swidnickie; 1 ul. Stodowej)? Pisze o tym dlatego, ze stoi ono tuz pod oknem mojego
mieszkania, ktore wypelnia zapach spalonego tluszczu. O otworzeniu okien nie ma
mowy. Stoisko takie powinno by¢ ustawione na otwartym placu, jak przed PDT, a nie
pod domem mieszkalnym. Dlaczego za ceng dostarczenia smakoszom ich przysmaku
mamy placi¢ wlasnie my, siedzeniem w lecie przy zamknietych oknach?%.

Interwencje prasy, skargi czytelnikow — choc¢ przynosilty pewne rezultaty — byly
jedynie elementem spotecznej kontroli, pigtnujacej winnych zaniedban. Znacznie
wieksze mozliwosci mialy instytucje wyznaczone do tej roli z mocy prawa; ich dzia-
tanie — metodyczne, skrupulatne, dokladne — wywolywalo z jednej strony niejaki
poploch u kierownikéw zaktadow, z drugiej zas zmuszato ich do poprawy jakosci®'.
Stad tez wyniki tych kontroli byly tak chgtnie 1 tak licznie komentowane przez prase,
a kary naktadane na zaktady gastronomiczne spotykaly sig, jezeli nie z uznaniem, to
z cala pewnoscia z 0go6lng akceptacja. Podstawowy nacisk ktadly instytucje kontro-
lujace na higieng:

W restauracjach najczgsciej spotykanym uchybieniem byto niewtasciwe mycie na-
czyn (bez proszkow). Pod tym wzgledem mitym wyjatkiem byt ,, KDM?”, gdzie talerze
Isnity czystoscig. Wszedzie natomiast stwierdzono nieodpowiednie przechowywanie
produktéw spozywczych 1 gotowych potraw oraz zly stan urzadzen sanitarnych dla
personelu. W zadnym z nich nie bylo tez recznikow 1 mydel, nie mowiac juz o szczo-
teczkach do mycia rak. [...] W salach restauracyjnych ,,Ratuszowej” zastano popla-
mione obrusy, a na zapleczu sterty thustych, niedokladnie umytych talerzy przygoto-
wanych do serwowania dan. Okazalo sig, ze talerze myje sig¢ tam w letniej wodzie,
gdyz odpowiednie urzadzenie do ich wyparzania jest od dawna zepsute. Podobnie
przedstawiata sig sytuacja w ,,Obywatelskiej”. W brudnej kuchni poutykano po ka-
tach resztki potraw, po stolach 1 poltkach tazily prusaki, a w szafce kelnerskiej kotka
chowala mate. Znacznie korzystniej wypadly bary. Bylo w nich czysciej oraz panowat
tam jaki taki porzadek. A tylko w jednym barze , Ratuszowa™ personel od lat nie moze
si¢ nauczy¢ starannego mycia naczyn. Winnych zaniedban ukarano 10 mandatami,
zas ,Ratuszowg” zamknigto do czasu uporzadkowania lokalu®,

_ Odpowiedzia na tak fatalng sytuacje mial by¢ chyba system przyznawania spe-
Cjalnych not za higiene i wedtug tych not klasyfikowanie zakladéw do specjalnych

“' H. Wasilukowa, Cena przysmaky, Stowo Polskie™ 1967, nr 110.

* Interesujaco, a przede wszystkim zabawnic poruszyli ten problem Jerzy Hoffman i Edward Ské-
fzewski, ktorzy wyrezyserowali na podstawic wlasnego scenariusza film Gangsterzy i filantropi. Jest to
Opowiesc o zwolnionym z pracy bylym laborancie, ktory przez przypadek zostaje wziety za kontrolera
W restauracji 1 obdarowany lapéwka; nastgpnie zas z takich fikeyjnych kontroli czyni swoj sposob
"a zarabianie pienigdzy. Gangsterzy i filantropi (filin), Polska, 1962, rez. J. Hoffman, E. Skérzewski,
‘{L‘Spkﬂ Filmowy , Kamera™. Zob. takze: D. Skotarczak, Obraz spoleczenstwa PRL w komedii filmowej,
Poznas 2004, s. 129, |

“* (hs), Brudy w restauraciach 1 kategorii — czviciej w barach, .Stowo Polskie™ 1967, nr 189.
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grup. W tej klasyfikacji wyrozniano trzy grupy: Do grupy A zaliczano zaklady naj-

]

—— 1
|

czystsze, do grupy B $rednie, a do grupy C najgorsze. Ponadto wszystkie zaktady |
miaty obowiazek umiesci¢ w widocznych miejscach informacjg, do ktorej grupy |

naleza. W ten sposéb starano si¢ wytworzy¢ specyficzng rywalizacjg; po kazdej kon-
troli nastgpowaly pomigdzy grupami spadki i awanse. Rezultaty wprowadzenia tego
sytemu nie byly z cala pewnoscia zadowalajace. Zdarzalo sig bowiem, ze restauracje
najwyzszej, pierwszej kategorii, nie znajdowaly si¢ bynajmniej w grupie higienicz-
nej A, jak nalezatoby sig tego spodziewac, tylko nizej®.

Jadtospis to kolejna pigta Achillesa wroclawskiej gastronomii zauwazona przez
kontroleréw. Fachowy, metodyczny sposob kontroli (pobieranie probek z potraw,
przewozenie ich do specjalnych laboratoriow i1 tam poddawanie badaniom) nie pozo-
stawiatl ztudzen. Sytuacja byla niezadowalajaca, 1 to nie tylko w barach mlecznych:

Negatywnie oceniono potrawy pochodzace z baréw mlecznych , Bywalec”, ,Ratu-
szowy” 1 ,,Ztota Kurka”. Byly to z reguly wyroby nieswieze, z poprzedniego dnia,
a niezaleznie od tego stwierdzono, ze w barach mlecznych nie przestrzega sig przepi-
sow kulinarnych. [...] W pewnych wypadkach ujawniono brak niektorych sktadnikow
w potrawie, np. nalesniki zawieraly mniejsza ilos¢ nadzienia, niz przewiduje receptu-
ra, w trzech porcjach 85 g. zamast 110 g.%,

ale takze w lokalach wyzszych kategorn

W restauracji ,,Slaskiej” wydajacej obiady od 13 do 21.30 — o godz. 19.30 skre$lono
Juz z jadtospisow 12 pozycji. W pierwsze) kolejnosci obstugiwano tu konsumentow
zamawiajacych wodke. Frekwencja 100 procentowa [...] ,,Pod zlota kaczka™ o godz.
18.30 z 7 zup wyszczegolnionych w karcie nie bylo 5, brakowalo tez 18 zestawow 11
dan [...] W ,Rybnym” o godz. 19.30 kelner proponowal wylacznie karpia, cho¢ w ja-
dlospisie byt sandacz, dorsz, karmazyn, halibut, sznycle i kotlety z ryb. [...] W trakcie
kontroli inspektorzy ustalili tez, jak wielka byta sprzedaz tych potraw, ktére w godzi-
nach wieczornych skreslono z jadlospisow. Okazalo sie, ze niektore przygotowano
w ilosciach wprost humorystycznych. M.in. w , Slaskiej” usmazono zaledwie 3 porcje
kotletow schabowych i 3 filety z dorsza, ,,Pod zlota kaczka™ 5 porcji zrazéw, 3 krokie-
ty 1...1 porcje nalesnikow®,

[stotnym problemem stato si¢ parzenie 1 podawanie kawy:

Jak wykazaty kontrole PIH we Wroctawiu [...] wyraznie pogorszyla sig jakosc kawy.
Jesli w IV kwartale roku ubieglego negatywnie oceniono 3,57 proc. naparow kawo-
wych, to w pierwszych miesigcach br. zle oceny otrzymalo az 21,2 proc. Najgorsza
kawg podajg w restauracji ,Staromiejskiej” oraz w kawiarniach ,,Artystyczna” i ,,Ma-
gnolia”. Inspektorzy stwierdzili wypadki parzenia kawy nieswiezej®.

® (a), Najschludniej w barach samoobstugowych, gorzej w zakladach kategorii...1. . ,Stowo Pol-
skie™ 1967, nr 28.

(@), W ostatnim fbowartale — gorzej niz w poprzednim, ,.Stowo Polskie™ 1967, nr 14.

** (ab), Wroctawska gastronomia — wieczorem..., ,Stowo Polskie™ 1967, nr 64.

% (ab), Kawa we Wroctawiu coraz gorsza, ,,Stowo Polskie™ 1967, nr 99.
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Trzeba zwroci¢ uwage, ze inspektorzy nie ograniczali swoich dziatan jedynie do
sdiagnozowania problemu. Niejednokrotnie potrafili precyzyjnie wskaza¢ winnych

saistniale] sytuacji:

Kawiarka — Adela Siemiradzka w okresie od 18 lutego do 21 marca ,,wygospodaro-
wata” superatg kawy naturalnej wartosci 142 zt. Wydane przez nig porcje zawieraly
zaledwie po 11,4 g. surowca zamiast przewidzianych 20 gramow. Absurdalne 1 naiw-
ne byto przy tym wyjasnienie kawiarki, ktora jako powod ziej jakodci kawy podata, iz
do sporzadzenia kawy uzyla ,niezupelnie wrzacej wody™",

O ile zaklady znajdujace si¢ blizej centrum — mimo oczywistych uchybien —
utrzymywaly minimalne normy w zakresie jakosci podawanych potraw, o tyle to,
co dzialo sig w niskiej kategorii lokalach z dala od centrum, bylo nieraz bardziej

bulwersujace:

Najgorzej wypadt bar ,Eodzki” przy ul. Lodzkiej nalezacy do WZG ,Zachéd™
W placowce tej sprzedawano zupelnie nieswiezy, skwasniaty krupnik, zle oczysz-
czone i pozbawione niektérych dodatkow $ledzie z cebula, ktdra po trzydniowym
przetrzymywaniu spowodowala catkowita zmiang smaku $mietany. Sledzie maryno-
wane oferowane konsumentom w barze ,,Lodzkim™ okreslajg PIH-owcy po prostu
jako skandaliczne. Okazato sig, iz byty one bardzo niedbale oczyszczone, zawieraty
wewnatrz blone i cze$¢ wnetrznosei®™.

Dodatkowo nagminne byly roznego rodzaju oszustwa personelu zakiadow ga-
stronomicznych, a mianowicie kelnerzy i bufetowe stosowali rézne kombinacje, by
dorobi¢ do swojej nie najwyzszej przecicz pensji. Najprostszymi 1 najbardziej po-
pularnymi sposobami byto zawyzanie rachunkéw, niedowazanie potraw, a takze —

szczeg6lnie w przypadku alkoholu — zamiana trunkéw drozszych na tansze:

[...] kelnerka Danuta Kocjan usilowala oszuka¢ konsumentow, zawyzajgc rachunek
0 9.45 zk. przy jednoczesnym prawidtowym bonowaniu. Poza tym nie wykazywala
dat na wystawianych rachunkach, postugiwala si¢ blokiem rachunkowym innej kel-
nerki (posiadajac oczywiscie wlasny), wypisywata rachunki bez kopii, w wielu ra-
chunkach kelnerskich wykazywala inne pozycje od pobran wynikajacych z bonow.
Zawyzone, niezgodne z bonami rachunki, wystawiala rowniez kelnerka — Bronisfa-
wa Bialek. Natomiast bufetowa — Cecylia Hanusiak zamiast czterech 50 gramowych
porcji koniaku radzieckiego wydala przeprowadzajacym kontrolg 164 gramy innego
gatunku wodki. Analiza laboratoryjna wykazata zasadnicze réznice migdzy oryginal-
nym koniakiem gruzinskim a podanym napojem. W otwartej butelce z etykieta tegoz
koniaku bufetowa przechowywala rowniez wodke wykazujaca roznice w zawartosci
alkoholu, ekstraktoéw 1 kwasowosci w porownaniu z butelka oryginalnie zapieczgto-
wana. O podmienianiu przez nig gatunkow koniakow 1 wydawaniu zamiast zamow1o-

"' (hs). W najlepszej kawiarnt oszukujq na porcjach, ..Slowo Polskie™ 1967, nr 78.
" (a), Jak nas karmi gastronomia?, ,.Slowo Polskie™ 1966, nr 105.
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nych drozszych napojéw $wiadcza wyniki szczegolowego rozliczenia, a zwlaszcza
niedoborow winiaku wartosci 1014 zi. przy jednoczesne) nadwyzce koniakow droz-
szych. Nadwyzka pigciogwiazdkowego koniaku radzieckiego siggala ponad 770 z1

Obraz gastronomii wroctawskie;j lat szescdziesiatych ubiegtego wieku, jaki wy-
lania sie z doniesien prasowych, jest na ogot negatywny. Mimo podejmowanych
dziatan w kierunku poprawy sytuacji, takich jak otwieranie nowych lokali czy
wprowadzanie nowych potraw do jadlospisu, ogolnie sytuacja w gastronomii byla
przygngbiajaca. Do opinii publicznej przedostaje si¢ przede wszystkim komunikat:
obstuga jest niefachowa, bywa nieuczciwa, warunki higieniczne uragaja podstawo-
wym normom, a to co znajduje si¢ na talerzu konsumenta, zazwyczaj nie ma nic
wspolnego z tym, co mozemy wyczyta¢ w jadtospisie. Podejmujac probg mozliwie
szerokiego, obiektywnego przeanalizowania prasy pod katem doniesieni gastrono-
micznych, niepodobna nie zauwazy¢ spraw — ogolnie rzecz ujmujac — kryminalnych,
Sq to zdarzenia réznego kalibru — od drobnych wykroczen (bojki, awantury) po grube
afery 1 przestgpstwa (naduzycia finansowe). Zdarzenia tego typu opisywane sa nader
czesto na tamach gazet. Najwiecej, najcze¢sciej drobnych ekscesow, miato miejsce
w barze dworcowym. Dworzec kolejowy byl miejscem, ktére w naturalny sposob
przyciggato réznego rodzaju przedstawicieli przestgpczego potswiatka, ktorzy szu-
kali tatwego zarobku, o zamieszanie byfo wigc nietrudno:

Nakareg | tysiaca ztotych grzywny skazalo wczoraj kolegium 30-letniego Romana Pusz-
kg zam. przy ul. Wawrzynieckiej 11. Pijany Puszko urzadzit awanture w barze na Dwor-
cu Glownym. Rowniez za awanture na Dworcu Glownym skazana zostata na 8 tygodni
aresztu 36-letnia Elzbieta Ostrowska, nie majaca stalego miejsca zamieszkania™.

Mimo ze awantury wywolane byly gléwnic przez megzezyzn, pijana konsumentka
rowniez potrafita by¢ grozna:

Milicja kolejowa zatrzymata Janing Pinas zam. przy ul. Swieradowskiej 9, ktora w ba-
rze na Dworcu Giownym bez zadnej przyczyny dwukrotnie uderzyla kuflem w glowg
Jana B. zam. przy ul. Jemiolowej 35. Kobieta byla pijana. Stanie niebawem przed
sadem, ktory rozpatrzy jej sprawe w trybie przyspieszonym’’.

Prawdopodobnie nadmierna ilo$é spozytego alkoholu sprawiata, ze motywy bo-
jek w zaktadach gastronomicznych byty zupehie niejasne nawet dla Milicji Obywa-
telskiej:

Restauracja .Ratuszowa” nie dostarczala odpowiedniej rozrywki trzem jej bywalcom
— Janowi Krélowi zam. ul. Rzeznicza 28/31, Leonowi Zuszczykowi zam. ul. Kozo-
niowska 13 oraz Kazimierzowi Babcowi zam. ul. Chrobrego 22. Postanowili wigc

" (hs), W najlepszej kawiarni...
"M(ZZ), Dobrana para, ,,Stowo Polskie” 1967, nr 94.
" Kobieta — chuligan, ,.Stowo Polskie™ 1966, nr 159.
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po kilku glebszych zabawi¢ sig na swoj sposob — bez jakiejkolwiek przyczyny pobili
Lestawa P.”

Nie tylko konsumenci bywali bezsilni wobec agresji pijanych gosci. Rowniez ob-
shuga lokalu nie mogta czu¢ sig bezpiecznie, gazeta donosila: ,,Aresztowany zostat
38-letni Franciszek Pacyna z Warszawy, ktory 27 marca po pijanemu pobit kelnera
w restauracji »KDM«', W obliczu takich wydarzen zniszczenie mienia zdawato
sic by¢ prawdziwa drobnostka: ,,W trybic przyspieszonym odpowie przed sadem za
chuliganstwo Jozef Pierozak zam. przy ul. Wigckowskiego 22. W ubiegly wtorek
pierozak umyslnie przewrdcit stot w restauracji »Klubowej« i pothukt zastawg™.

W zakladach gastronomicznych mialy swoj poczatek takze powazne przestgp-
stwa kryminalne:

14 stycznia ubieglego roku w restauracji ,,Staromiejskiej” siedzieli przy wodce Jan
D., Stefan N. i Karol L. W trakcie ktorejs kolejki na sali pojawit si¢ znany Janow1
D. z widzenia 33-letni Henryk Dziuk z Zona, ktorych tez zaproszono do stolika. Pod-
chmielone towarzystwo w chwile pozniej skorzystato z zaproszenia Dziukéw do ich
mieszkania znajdujacego si¢ w poblizu, bo przy ul. Rzezniczej 38. Pretekstem byto
kontynuowanie libacji, ale pozniej mialo sig okazac, ze gtowny cel byl inny™.

I faktycznie, libacja zakoficzyla sie ciezkim pobiciem i rabunkiem, za ktory sprawcy
otrzymall wysokie kary wigzienia.

Niewatpliwie wiele uwagi poswigcala prasa problemom gastronomii wroctaw-
skiej. Autorzy doceniali i krytykowali, rozdawali pochwaly 1 stanowczo interwe-
niowali; mozna jednak stwierdzi¢, Ze prawie zawsze robili to z poczuciem misji,
z pelnym zaangazowaniem. Problemy, o ktérych pisali, traktowali niezwykle po-
waznie. Obecnie, w gospodarce wolnorynkowej zauwazalny jest nadzwyczaj buj-
ny rozwoj tej dziedziny przedsigbiorczosci, czego jestesmy swiadkami na kazdym
kroku. Z dzisiejszego zatem punktu widzenia funkcjonowanie ustug gastronomicz-
nych w realiach Polski Ludowej jawi si¢ z reguly jako nierzadko dziwaczne, peine
absurdalnych przepiséw i kuriozalnych praktyk, przez to jednak dla badacza jest
niezwykle interesujace i intrygujace. Warto zatem spojrze¢ na doniesienia prasowe
rowniez pod takim katem, tj. wyszukaé — czgsto migdzy wierszami — fakty, przepisy
| sytuacje, ktore $wiadcza o niezwyklej osobliwosci omawianego okresu. Tym, co
samo w sobie wywohuje usmiech na twarzy dzisicjszego konsumenta, byl juz dwcze-
sny jadiospis. Racjonalizatorska aktywno$¢ zarowno kierownictwa, jak i1 personelu
kuchm’ zaktadow gastronomicznych w okresie PRL, zastuguje — chocby z racji swo-
Jego rozmachu i innowacyjnosci — przynajmniej na zainteresowanie. Otoz powolana
Zostata do zycia tzw. kuchnia doSwiadczalna:

" Znud=eni ", , Stowo Polskic” 1968, nr 206.

i (Z7Z), Za pobicie, ,Stowo Polskie™ 1968, nr 78.

" Potluki taler=e, . Slowo Polskie™ 1967, nr 104,

S (ZZ), Za rabunek i pobicie — kary wiezienia od 10 do 4 {at, , Stowo Polskie™ 1967, nr 11
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Wladze handlowe rejestruja ostatnio bardziej uwaznie opinie klientow o pracy lokali
gastronomicznych i staraja sig podnies¢ poziom ustug w restauracjach, barach i ka- i
wiarniach. Wroclawskie Zjednoczenie Przedsigbiorstw Handlowych przyjrzalo sig
blizej jadtospisom gastronomicznym i doszlo do wniosku, ze sg one zbyt ubogie. [...]
Wiadze handlowe, chcac pomoc zaktadom gastronomicznym we wzbogaceniu jadto-
spisu, postanowily uruchomi¢ przy WZG wZachod” kuchnie do§wiadczalna. Kuchnia
ta bedzie przygotowywac nowe potrawy wedlug receptur sporzadzonych przez fa-
chowcow. Jezeli potrawy okaza si¢ smaczne 1 wartosciowe pod wzgledem odzyw-
czym, zostana wprowadzone do jadtospiséw wszystkich restauracji i barow. Kuchnia
do$wiadczalna [...] bedzie wyposazona w nowoczesny sprzgt do gotowania, smazenia
itp. , osobna salke do przygotowywania dan, no i oczywiscie salkg degustacyjna’™.

i o e el

il 6 Tl

el i | il L

Niestety, prozno jednak szukac¢ informacji o sukcesach tej kuchni w kolejnych
latach. Mozna si¢ oczywiScie zastanawiac, czy aby nie z te] wilasnie instytucji pocho-
dza takie potrawy, jak ,,szampan mleczny” (cokolwiek by to nie bylto) czy absolutnie
nowatorskie menu w postaci specjalnie przyrzadzanej kawy na spirytusie:

e e e o L i e P o

Dwie kawiarnie: ,,Stoneczna” i ,,Narcyz” wprowadzily na state do swoich ,,menu”
kawe wzmocniong. Mata wzmocniona — 12 gramow kawy na 100 graméw wody,
kosztuje 5,40 zi., duza — odpowiednio wigcej. Obecnie w ,,Stonecznej” dokonuje sie
préb smakowych nowego rodzaju kawy... na spirytusie. Sposob przyrzadzania jest
nastepujacy: Znajdujacy sie w filizance cukier zalewa sig spirytusem, a nastgpnie pod-
pala. Takg ,,plonaca filizanke” podaje konsumentowi, po czym kawg wraz z reszta
spirytusu wlewa sig dopiero przy stoliku. Efektowna ,mala czarna” z 10 gramowa
dawka spirytusu bedzie kosztowaé 8 zL. Smakosze beda sig mogli niq rozkoszowac
jezeli jeszcze nie w tym miesiacu, to na pewno od | grudnia w ,.Slonecznej”, a potem
w ,,Bachusie” i ,,Ratuszowej”"".

Swego rodzaju symbolem gastronomii PRL stat sie konkurs 0 ,,Srebrng Patelnig™.
Prekursorem i pomystodawca tego konkursu byt tygodnik turystyczny ,.Swiatowid™.
Chodzito w nim o przygotowanie jak najsmacznicjszej potrawy, a wyboru zwycigz-
cy dokonywatlo szacowne jury, ztozone glownie z przedstawicieli wiadz:

23 zaklady gastronomiczne wzigly udziat w tegorocznym konkursie [...]. Pierwsze
miejsce wsrod zakladow kat. [ zajela restauracja ,,Ratuszowa”, drugie — ,,Wars™ 1 trze-
cie — ,,Obywatelska”. Wsrdd zaktadow kat. 11 najlepsze byly — ,,Rarytas”, bar ,,Wi-
king” i restauracja ,.Staromiejska”. Nagrodzono je dyplomami oraz pamigtkowymi
plakietkami. Ponadto komisja konkursu przyznala réwniez nagrody indywidualne dla
0s0b, ktore najbardziej przyczynily sie do jakosci konkursowych potraw oraz utrzy-
mania ich w jadtospisie przez caly okres turystyczny [...] Wreczenie nagrod oraz uro-

czyste zakonczenie konkursu odbylo sie wezoraj w restauracji ,.Ratuszowa™™.
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" (lur), Moze kuchnia doswiadezalna wzbogaci gastronomiczny jadlospis, .Gazeta Robotnicza”
1966, nr 182,

""(EN). Kawa na spirytusie?, ,Stowo Polskie™ 1967, nr 270.

™ (18), ,.Ratuszowa " zwyciezeq w konkursie srebrnef patelni, ,,.Stowo Polskie™ 1967, nr 261.
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Warto przytoczy¢ rowniez kilka przyktadow typowego dla PRL absurdu, jak cho-
ciazby zestaw obowiazkowy, czyli obligatoryjna sprzedaz, na mocy rozporzadzenia,
wodki tylko z zakaska. Takze i we wroctawskiej prasie zdarzaly sig opisy tego ro-
dzaju absurdalnych rozwigzan. Przykladem niech bgdzie organizacja specjalnego
szkolenia dla pracownikow gastronomii;

Weczoraj zakonczono szkolenie pracownikow wroctawskich zakladow gastronomicz-
nych dotyczace... zwalczania alkoholizmu przez personel restauracji, barow i kawiam.
Objeto ono kierownikow sal, bufetowch i kelnerow. Uczestnikom kursu przedstawio-
no problem alkoholizmu i sposoby jego zwalczania, oméwiono ustawg antyalkoho-
lowa z 10 grudma 1959 oraz analogiczng uchwatg Rady Narodowe) m. Wroctawia,
przedyskutowano tez odpowiednie przepisy wykonawcze oraz wytyczne wydane
przez resort handlu wewnetrznego™.

Tego typu kontrowersyjne czy tez komiczne sytuacje zdarzaly sig nie tylko w ska-
Ii ogdlnej, na poziomie zarzadzen 1 odgérnych ustalen, ale takze bylo to pomysty
kierownikow lokali czy nierzadko szeregowego pracownika:

Niedawno kawiarnia ,,Stylowa” otrzymala nowe stoliki, fotele oraz portiera, ktory
pelni odpowiedzialng funkcjg ,rozbieracza”. Dotychczas, by znalezé znajomych
lub wolne miejsce, kazdy mogt wejs¢ do kawiarni w plaszczu, a potem rozebrac sig
w szatni. Teraz jest inaczej]. Najpierw nalezy oddac ptaszcz, a dopiero potem wolno
sie rozgladaé. A gdy znajomych lub miejsc nie ma, wtedy odbiera sig okrycie, uisz-

czajac za jego dwuminutowe przechowanie — ztotowke™.

Gastronomia Polski Ludowe;j to temat niezwykle interesujacy 1 wielowatkowy,
wykraczajacy daleko poza kwestie czysto ekonomiczne 1 ustrojowe, wynikajace
z ideologii wprowadzonego po wojnie ustroju. Oba te czynniki legly u podstaw de-
formacji nie tylko tej dziedziny gospodarki i zadecydowaty o jej obliczu. Odradzaja-
ca si¢ w pierwszych latach po Il wojnie $wiatowej aktywnos¢ gospodarcza polskiego
spoleczenstwa zostata brutalnie sthumiona. Podobnie jak inne dziedziny dzialalnosci
gospodarczej, tak i t¢ sferg ustug wtloczono w sztywne ramy planowej gospodar-
ki centralnie sterowanej, zostawiajac nicwielki margines dla prywatnej inicjatywy
I spotdzielczosci, tez przeciez kontrolowanej i scentralizowanej. Ponadto istotnym
czynnikiem ideologicznym bylo dazenie do rozwoju zbiorowego zywienia jako in-
stytucji, ktére spetia oczekiwania kobiet w sytuacji wzrostu ich aktywnosci zawo-
dowej. Z kolei w ciaggu nastepnych dziesigcioleci szybko zaczely dawac znac o sobie
szeroko pojgte zmiany spoteczne, przekltadajace sig w interesujacym nas zakresie na
rodzaj i jako$¢ klienteli zaktadow gastronomicznych, jakos¢ obstugi, wystroj wngtrz
I menu, wreszcie zwyczaje, a w przypadku lokali rozrywkowych, sposoby zabawy.
Tematem za$ odrgbnym moze by¢ spozycie alkoholu i jego konsekwencje. Problem

"AEN), Jak zwalczac alkoholizm uczono pracownikow. gastronomii.  Stowo Polskie™ 1967, nr 146.
¥ {cas), Metoda, ,.Stowo Polskie™ 1967, nr 13.
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gastronomii w odniesieniu do Ziem Odzyskanych jest jeszcze bardziej zlozony i tym
samym cickawy, obok bowiem wszystkich wczesniej zarysowanych kwestii Pojawig.
ja sig nowe, do tej pory 1w tej skali niespotykane. Zaprowadzaniu nowego porzadky,
towarzyszy jednoczesnie proces zasiedlania poniemieckiego terytorium i tworzenja
si¢ zupelnie nowej spolecznosci, zlozonej z tzw. repatriantow z utraconych ziem ng -
Wschodzie, dawnych emigrantow zarobkowych z Zachodu oraz przybyszéw z Pol-
ski centralnej. Na niektorych terenach, co nie dotyczy w zasadzie Dolnego S]qska,
byta jeszcze ludnosc autochtoniczna. Oprécz zatem wszystkich konsekwencji zapro-
wadzania nowego porzadku, przebudowy spoleczefistwa i gospodarki, dochodzity
zjawiska nowe. Spotykaly si¢ rozne kultury, takze w zakresie zwyczajow Zywie-
niowych i biesiadnych. Gastronomig okresu PRL postrzegamy dzisiaj z innej per-
spektywy. Jej dawni klienci maja swoje do$wiadczenia i wspomnienia, bywa, z‘:g_;
sympatyczne. Miodsi za$ moga ja poznaé dzieki zachowanym materialom Polskiej
Kroniki Filmowej i przede wszystkim filmom, zwlaszcza komediom Stanistawa Ba.
rei 1 innych tworcow, nie brak tez sugestywnych przekazow literackich. Obraz to

z pewnoscia przerysowany, aczkolwiek zbytnio nieodbiegajacy od, miejscami ab-
surdalnej, rzeczywistodci. Wydaje sig, ze jest on tez w miare peiny, bo pokazuje dosé
szeroki obraz gastronomii tamtych czaséw — od budek z piwem, poprzez bary mlecz-
ne, do ekskluzywnych lokali rozrywkowych, oferujacych oprocz wyszukanych dan
1 trunkow — rozrywke, az do ustug erotycznych whacznie. Podobny obraz wytaniasie
takze z materialdw prasowych. Dziennikarze — mimo cenzury — w pewnych kwe-
stiach, dotyczacych wiasnie ushug, jakosci, dyscypliny pracy, obyczajowosci, mogli '_
pozwalac sobie na krytyke, czasami nawet daleko idgca. Dziatalno$¢ gastronomicz-
na —mozna odniesc takie wrazenie — byta poddawana w peerelowskiej prasie zdecy-
dowanej krytyce, zwlaszcza na lamach prasy regionalnej i lokalne;.

WROCLAW GASTRONOMIC PROBLEMS IN THE SECOND HALF OF THE 605
IN'THE 20TH CENTURY WITH RESPECTS TO PRESS REPORTS
AND COMMENTARIES

Summary

The article presents and analizes press materials relating to the Wroclaw gastronomy in the ‘60s of
the 20th century. Destroyed in the war, Wroclaw, lying within the borders of Poland after 1945, was,
for a long time, encountered with a myriad of problems that emerged from both the shortcomings of a
planned economy and the specificity of the Town itself. The press actively reacted to these problems
and, despite censorship restrictions, informel the society about them. Supply difficulties, housing and
letting, Lack of services, menu defficiency and finally pathology at restaurants and bars was the every
day life of that period. It constituted an object of interest for journalists who could, under the persisting
circumstances, articulate their discernation and invention. Criticism of abuse and thriftlessness was
permitted and even written down as poems of communist propaganda, the mouthpiece of which was
the press. Tt therefore Served on the one side as archival materials for historians and on the other side
as matters relating to social Communications during the era of the People’s republic of Poland for the
researcher,



